
Welkom

Stap binnen bij The Lobby Fizeaustraat 
en je waant je in een warm en stijlvol 
interieur geïnspireerd op de 70’s. 
Er heerst een heerlijke relaxte vibe 
waardoor iedereen zich direct thuis 
voelt. Het restaurant ligt in een rustig 
gedeelte van Amsterdam-Oost, 
beschikt over een parkeergarage en is 
op loopafstand van Amstelstation.

Hotel V Fizeaustraat B.V.
Fizeaustraat 2, 1097SC 
Amsterdam
T: 020 6623233
events@hotelv.nl
fizeaustraat.hotelv.com



the private

The private is licht en ruim opgezet. 
Stijlvol ingericht met een huiselijke 
sfeer door ruime zithoek. Geschikt 
als vergader- en als private dining 
ruimte.

ruimte

CHARACTERISTICS
Veel daglicht toetreding en glazen 
openslaande deuren die uitzicht op 
en toegang bieden aan The Lobby. 
Begane grond.

capaciteit
Ruimte 			   96 m²
Boardroom 			  14
Theater 			   80
Cabaret 			   30
Diner 				   75
Staande receptie 		  120

prijzen vanaf (excl. 21% btw)
Dagdeel 750,-
Hele dag en avond 1550,-







The palm

The Palm is edgy en sfeervol 
ingericht en kan in verschillende 
vergader- en feestopstellingen 
worden gebruikt voor kleine en 
grotere gezelschappen. 

ruimte

Characteristics
Ruimte in het souterain, beperkte 
daglicht toetreding. Beschikt over 
eigen bar incl. tap en twee ruime 
zithoeken.

capaciteit
Ruimte 		  116 m²
Boardroom 		 14
Theater 		  60
Cabaret 		  25
Diner 			  60
Feest			   120

prijzen vanaf (excl. 21% btw)
Dagdeel 700,-
Hele dag en avond 1300,-





The Lobby Fizeaustraat

De keuken van The Lobby Fizeaustraat 
charmeert met haar moderne 
bistronomie, stuk voor stuk elegante 
gerechten in een modern jasje. 
Het menu is verfijnd, de wijnkaart 
exceptioneel en tegelijkertijd 
betaalbaar. 

The Lobby Fizeaustraat weet hiermee 
als geen ander een brug te slaan 
tussen het uitzonderlijke en het 
toegankelijke tijdens elk event.



meeting packages - PRIJZEN VANAF

Per persoon 22,50

package a: the classic 

package B: sandwich Lunch

Koffie & Thee (onbeperkt)*
Water - kraan/bruis
Mueslirepen

2 gangen lunch menu:
Voorgerecht & hoofdgerecht

Dessert + 10,-

À la carte menu t/m 10 personen
Vast menu vanaf 11 personen

package C: chef’s menu

*Vanaf 16 personen alleen in buffet opstelling

Gebakken ei		           2,50
Kroket			             3,75
Smoothie				     7,50
Oester				     4,25
Champagne  		   10,-
Hamburger 			  +10,- 
Salade 				    5,25
Bijpassende wijnen  vanaf                         19,50 

Extra’s - VOEG DIT TOE AAN JE PAKKET

Koffie & Thee (onbeperkt)*
Water - kraan/bruis
Mueslirepen

Koffie & Thee (onbeperkt)*
Water - kraan/bruis
Mueslirepen

Sandwich lunch inclusief:
Verse sandwiches, salade en soep
Warme snack in de middag

Per persoon 49,50

Per persoon 65,50

suppl.



Event menu’s

3-Gangen 53,-
Voor-Hoofd-Na

4-Gangen 64,50 
Voor-Tussen-Hoofd-Na

menu 1

Steak tartaar – Amsterdams zuur 
– brioche – piccalilly mayonaise
--
Zacht gegaarde knolselderij  – 
63°C eidooier – geroosterde 
uienbouillon – zaden en pitten
--
Zeebaars – broccolicrème – 
Zeeuwse kokkels – parmezaan 
beurre blanc
--
Dessert

3-Gangen 58,-
Voor-Hoofd-Na

4-Gangen 69,50
Voor-Tussen-Hoofd-Na

menu 2

Coquille – groene gazpacho – 
zuurdesemtoast - zure room – 
dragon
--
Shortrib 24H – zoete aardappel – 
XO shiitake – zwarte knoflookjus
--
Boerderijhoen – BBQ uiencrème 
– mini mais – kippenlevercrème 
– mosterdzaad jus
--
Dessert

3-Gangen 48,50
Voor-Hoofd-Na

4-Gangen 60,- 
Voor-Tussen-Hoofd-Na

menu 3 vega(N)

Gepofte gele biet – boterboon 
hummus – sinaasappel – roodlof
--
Zacht gegaarde knolselderij  – 
63°C eidooier – geroosterde 
uienbouillon – zaden en pitten
--
Aubergine – XO shiitake – zoete 
aardappelcrème – zwarte 
knoflook vinaigrette – limoen 
beurre blanc

OF

Gnocci – cavolo nero pesto – 
bundelzwam  – cèpes beurre 
blanc
--
Dessert

Nagerecht
Keuze per gezelschap uit:

Lemonpie – Italiaanse 
merinque - Bloedsinaasappel
parfait 
--
Tartelette – Gianduja 
chocolade - hazelnootijs
--

Arroz con Dulce – vanille 
rijstpudding – amandel – 
mango

We werken met een vast menu per gezelschap. Graag ontvangen wij tijdig, één week voorafgaand aan het event deze menukeuze. 
Een wissel van gerechten tussen de menus is mogelijk. Er wordt dan met de hoogste menuprijs gerekend. 

Te allen tijde zullen wij rekening houden met eventuele allergieën en dieetwensen. 
Deze ook graag uiterlijk één week van tevoren te communiceren. Hartelijk dank – de Chef.

Kaas van Kef – 3 soorten – 
vijgencompôte – brood van 
Bakkerij Mama
+8,- suppl.
+18,- extra gang

2-Gangen (LUNCH) 43,-
Voor-Hoofd

2-Gangen (LUNCH) 48,-
Voor-Hoofd

2-Gangen (LUNCH) 38,50
Voor-Hoofd



event appetizer menu’s

Advies van de Chef: 
Vanaf 5-gerechten voor het menu

walking dinner menu

Hartig
Brioche - gerookte paling - 
miso sour cream 				     9,-

Albacore tonijn crudo - 
wasabimayonaise - bosui - 
zeewier tempurachips 			   12,-

Tartelette - steak tartaar - 
piccalillymayonaise 			   10,-

Citroenrisotto – n’duja - 
Hollandse garnalen 			   13,-

Tabouleh - lamsstoof - rozijn - 
roze peper 					     15,-

Soba noedel - gelakt buikspek -
gyoza - bosui 				    15,-

Zoet
Lemon pie - Italiaanse merinque (v) 	  7,-

Crème brûlée (v) 				     7,-

walking dinner menu vegetarisch
Luxe borrel - prijzen per stuk

snacks

∞ Puntzak friet van Frietboutique 	  6,-
∞ Mini hamburger - 
cheddar - ui - augurk 			    11,-
∞ Steamed bun - 
oosters gelakt  - buikspek - bosui 	  9,-
∞ Yakitori kip - 
sojasaus - sesam - bosui (per 2st) 	  5,-
∞ Steak tartaar op toast 			    7,50
∞ Blini zalm 					     4,-
∞ Blini vegetarisch 				    4,-

Advies van de Chef: 
Vanaf 5-gerechten voor het menu

Hartig
Inca tomaat- ajo blanco - 
pistou - druif 				     9,-

Gepofte biet - bietengazapacho - 
ricotta 					      9,-

BBQ prei – mosterdvinaigrette - 
macadamia - barilotto 			   10,-

Citroenrisotto - buratta - pompoen 	  11,-

Gnocchi - bundelzwam - pecorino 	  11,-

BBQ knolsederij - 63°C eidooier - 
pangrattato - hollandaise saus 		 13,-

Zoet
Lemon pie - Italiaanse merinque (v) 	  7,-

Crème brûlée (v) 				     7,-

Bittergarnituur - prijzen per stuk

∞ Geitenkaas croquette 			    2,-
∞ Bitterbal, vegan 				     2,-
∞ Bitterbal, draadjesvlees 		   2,-
∞ Crispy chicken 				     2,-
∞ Samosa 					      1,50

Prijzen per portie

∞ Gemengde nootjes (v) 			   6,50
∞ Kalamata olijven (v) 			    6,50
∞ Padrón pepers (v) 			    8,-
∞ Gefrituurde inktvis 			    9,-



Materiaal & support (excl. 21% btw)

verhuur

MEUBILAIR

Eventmanager vanaf                        250,- 
Afhankelijk van omvang event 

Inhouse styliste vanaf                 250,-
Afhankelijk van omvang event

Extra barpersoneel vanaf                50,-

Toilet host vanaf                    50,-

Personeel

Parkeren kan in onze inpandige 
parkeergarage. Hier geldt een
‘Wie het eerst komt die het eerst 
maalt’ beleid.

Uurtarief                                 4,- per uur
eerste twee uur gratis

Dagtarief                           35,-

parkeren

De kosten voor huur van meubilair
buiten onze standaard inrichting
worden nader overeengekomen.

LCD scherm 75” inch                      95,-
Inclusief HDMI aansluiting

Microfoon + stand                       75,-
Vonyx WM62 16-channel UHF
XLR en 6,3 mm uitgang 
(2 stuks beschikbaar)

Flipover incl schrijfmateriaal             10,-

Ronde tafels (extern) vanaf         36,-
6-12 personen

Rechthoekige tafels prijs incl.

p.u.

p.u.



Voor meer informatie kunt u 
contact opnemen met

T: 020 6623233
events@hotelv.nl

fizeaustraat.hotelv.com

Brochure versie Januari 2024. Onder voorbehoud van prijswijzingen.


