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ZUURDESEMBROOD VAN “BAKKERIJ MAMA" - BOERENBOTER - KESBEKE ZUUR (V) ﬁ
Sourdough Bread From “Bakery Mama” - Farm Butter - Kesbeke Pickles (V)

STARTERS 16

CEVICHE VAN ROODBAARS - GROENE ASPERGE - RABARBER - AVOCADO - LECHE DE TIGRE
Red Seabass Ceviche - Green Asparagus - Rhubarb - Avocado - Leche De Tigre

ZACHTGEGAARDE KALF - KALFSTARTAAR MET SESAM - KALFSBITTERBAL - MISOMAYONAISE -
RADIJS
Slow-Cooked Veal - Veal Tartare With Sesame - Veal Croquette - Miso Mayonnaise - Radish

BURRATA - WATERMELOEN - BASILICUM - SUMAC Ul (V)
Burrata - Watermelon - Basil - Sumac Onion (V)

COQUILLE - LARDO DI COLONNATA - RISOTTO - MUNT - BOSPEEN - BLEEKSELDERIJ -
GRANNY SMITH SCHUIM
Scallop - Lardo Di Colonnata - Risotto - Mint - Carrot - Celery - Granny Smith Foam

MAIN COURSES 21

LAM - TREVISO PRECOCE - BATAAT - DOPERWT - LAURIERJUS

Lamb - Treviso Precoce - Sweet Potato - Green Peas - Bay Leaf Gravy

EEND - MORILLE - GROENE ASPERGES - DASLOOK - PRAK AARDAPPEL - MADEIRA
Duck - Morel - Green Asparagus - Wild Garlic - Mashed Potato - Madeira Sauce

BLOEMKOOLSTEAK - LINZEN - GRANAATAPPEL - HUMMUS - ZA'ATAR

Cauliflower Steak - Lentils - Pomegranate - Hummus - Za'atar

VIS & SEIZOEN
Fish & Season

COTE DU BOEUF 800GR. Ba
Laurierjus / Bay Leaf Gravy

SIDES 1

FRIET VAN "FRITES UIT ZUYD" GROENE SALADE - CITRUS - CROUTONS
French Fries of “Frites uit Zuyd” Green Salad - Citrus - Croutons

Hoewel wij zorgvuldig omgaan met allergenen, kunnen onze gerechten sporen bevatten. Meld allergieén bij ons.

Although we handle allergens with care, our dishes may contain traces. Please inform us of any allergies.

MUCH LOVE. FROM AMSTERDAM

I




	diner
	ZUURDESEMBROOD VAN “BAKKERIJ MAMA” - BOERENBOTER – KESBEKE ZUUR (V)   Sourdough Bread From “Bakery Mama” - Farm Butter - Kesbeke Pickles (V)
	starters                                                       16
	CEVICHE VAN ROODBAARS – GROENE ASPERGE – RABARBER – AVOCADO – LECHE DE TIGRE                       Red Seabass Ceviche – Green Asparagus – Rhubarb – Avocado – Leche De Tigre
	COQUILLE – LARDO DI COLONNATA – RISOTTO – MUNT – BOSPEEN – BLEEKSELDERIJ –  GRANNY SMITH SCHUIM Scallop – Lardo Di Colonnata – Risotto – Mint – Carrot – Celery – Granny Smith Foam
	BURRATA – WATERMELOEN – BASILICUM – SUMAC UI  (V)                                                                  Burrata – Watermelon – Basil – Sumac Onion (V)
	ZACHTGEGAARDE KALF – KALFSTARTAAR MET SESAM – KALFSBITTERBAL – MISOMAYONAISE -         RADIJS Slow-Cooked Veal – Veal Tartare With Sesame – Veal Croquette – Miso Mayonnaise – Radish

	Main courses
	LAM – TREVISO PRECOCE – BATAAT – DOPERWT – LAURIERJUS Lamb – Treviso Precoce – Sweet Potato – Green Peas – Bay Leaf Gravy
	EEND – MORILLE –  GROENE ASPERGES – DASLOOK – PRAK AARDAPPEL – MADEIRA Duck – Morel – Green Asparagus – Wild Garlic – Mashed Potato – Madeira Sauce
	BLOEMKOOLSTEAK – LINZEN – GRANAATAPPEL – HUMMUS – ZA’ATAR Cauliflower Steak – Lentils – Pomegranate – Hummus – Za’atar
	VIS & SEIZOEN Fish & Season
	CÔTE DU BOEUF 800GR.  Laurierjus / Bay Leaf Gravy
	Sides                                                                7
	FRIET VAN "FRITES UIT ZUYD”  French Fries of “Frites uit Zuyd”
	GROENE SALADE – CITRUS – CROUTONS   Green Salad - Citrus - Croutons


	much love. from amsterdam


