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LUNCH

12:00 - 15:00

A LA CARTE

SALADE GROENE ASPERGE — MORTADELLA — BURRATA — CITRUS
GREEN ASPARAGUS SALAD — MORTADELLA — BURRATA — CITRUS

CAESAR SALADE - PARMIGIANO — GEPOCHEERD EI — BOERDERI KIP — ANSJOVIS
CAESAR SALAD — PARMIGIANO — POACHED EGG — FARM CHICKEN — ANCHOVIES

GEMARINEERDE ZALM — WITLOF — SINAASAPPEL — WATERKERS
MARINATED SALMON - CHICORY — ORANGE — WATERCRESS

SOEP VAN PREI & OESTER — FOCACCIA — ROZEMARIN AlOLI
SOUP OF LEEK & OYSTER — FOCACCIA — ROSEMARY AlOLI

EGGS BENEDICT: BRIOCHE — GEPOCHEERDE EIEREN — BOERENHAM — HOLLANDAISESAUS
EGGS BENEDICT: BRIOCHE — POACHED EGGS — FARMERS HAM — HOLLANDAISE SAUCE

EGGS ROYALE: BRIOCHE — GEPOCHEERDE EIEREN — GEROOKTE ZALM — HOLLANDAISESAUS
EGGS ROYALE: BRIOCHE — POACHED EGGS — SMOKED SALMON — HOLLANDAISE SAUCE

EGGS FLORENTINE: BRIOCHE — GEPOCHEERDE EIEREN — SPINAZIE — HOLLANDAISESAUS (V)
EGGS FLORENTINE: BRIOCHE — POACHED EGGS — SPINACH — HOLLANDAISE SAUCE (V)

FLAMMEKUCHEN SPEK — Ul — PETERSELIE — GRUYERE
FLAMMKUCHEN — BACON — ONION — PARSLEY — GRUYERE CHEESE

FLAMMKUCHEN GORGONZOLA - PEER — WALNOOT (V)
FLAMMKUCHEN — GORGONZOLA — PEAR — WALNUT (V)

FLAMMKUCHEN QUATTRO FORMAGGI — SALSA VERDE — VENKELZAAD (V)
FLAMMKUCHEN QUATTRO FORMAGGI — SALSA VERDE — FENNELSEEDS (V)

BLACK ANGUS HAMBURGER — JALAPENO MAYONAISE — TOMAAT — CHEDDAR — Ul
BLACK ANGUS HAMBURGER — JALAPENO MAYONNAISE — TOMATO — CHEDDAR — ONION

COTE DE BOEUF — 2 PERS. — FRIET VAN FRIETBOUTIQUE — KROPSLA — WALNOTEN
COTE DE BOEUF — 2 PERSONS — FRIES FROM “FRIETBOUTIQUE” — LETTUCE — WALNUTS

FRIET VAN FRIETBOUTIQUE — MAYONAISE
FRIES FROM “FRIETBOUTIQUE” — MAYONNAISE

ZOET

CREME BRULEE — MOKKA
CREME BRULEE — MOCCA

WENTELTEEFJES — KANEELSUIKER — CREME FRAICHE
FRENCH TOAST — CINNAMON SUGAR — CREME FRATCHE

GIANDUJA CHOCOLADE — DUINDOORNBES — HAZELNOOTPRALINE 1JS
GIANDUJA CHOCOLATE — SEABUCKTHORN — HAZELNUT PRALINE ICE CREAM

HOTEL V & THE LeBBY
MucH LOVE.
FROM AMSTERDAM
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LUNCH MENU
VOOR- EN HOOFDGERECHT 37
VOORGERECHT, HOOFDGERECHT EN DESSERT 45
VOORGERECHT

AJO BLANCO - INCA TOMAAT — WITTE DRUIF — PISTOU
AJO BLANCO - INCA TOMATO — WHITE GRAPE- PISTOU

HOOFDGERECHT

VIS VAN HET SEIZOEN
FISH OF THE SEASON

DESSERT

KAAS VAN KEF — 4 ST. — BROOD — MARMELADE (SUPPLEMENT + 7)
CHEESE FROM FROMAGERIE KEF — 4 PCS. — BREAD — MARMELADE (SUPPLEMENT + 7)

OF /OR

PISTACHE BISCUIT — CREAMCHEESE — FRAMBOOS
PISTACHE BISCUIT — CREAM CHEESE — RASPBERRY

WE HEBBEN EEN WIJNARRANGEMENT BESCHIKBAAR EN INFORMEREN U HIER GRAAG OVER
7.0.Z. A LA CARTE LUNCH KAART / SEE OTHER SIDE FOR A LA CARTE LUNCH MENU

HOTEL V & THE L°BBY
MuUCH LOVE.
FROM AMSTERDAM




