
 

 

  

Hoofdgerechten 

 

€27,00 

*(V) = Vegetarisch of kan vegetarisch geserveerd worden 

(V) = Vegetarian or can be served as vegetarian dish 

Pompoen - XO - shiitake - gepofte rijst – vadouvan (v) 

Pumpkin - XO - shiitake - puffed rice – vadouvan (v) 

Bandol, Domaine Tempier, Provence, France 

2023  

Boerderijhoen - witlof - pommes pont neuf - gerookte ui –  

Savora mosterd 

Farm chicken - chicory - pommes pont neuf - smoked onion - Savora 

mustard 
Ladoix, Domaine Michel Maillard, Burgundy, France 2020  

Vis van de markt - hollandse garnaal - pastinaak - savooiekool - 

gerookte beurre blanc 

Fish from the market - Dutch shrimp - parsnip - savoy cabbage - 

smoked beurre blanc 
Chenin Blanc, ‘Old Vine White’, Mullineaux, South 

Africa 2023 

Kalfswang - zuurkool - la ratte aardappel –beukwortelzwam- 

truffel 

Veal cheek - sauerkraut - la ratte potato – chestnut royale 

mushroom - truffle 
Merlot, Olivier Riviere, Cote de Bourg, Bordeaux, 

France  2022 

€13.50 

   €14.00 

€12,00 

€14.00 

sides €6,00 

Salade kropsla - zoetzure 

groenten – croutons (v) 

Side salad - sweet and sour 

veggies – croutons (v) 

 

Friet van Frietboutique 

mayonnaise (v) 

Fries from Frietboutique – 

mayonnaise (v) 

 

 

dessert €9,00 

Chocolade ganache taart - mandarijn - pistache 

Chocolate ganache cake - tangerine - pistachio 

Maison Parce Frères, Rivesaltes, 20 

ans, France 

Citroen taartje - vanille meringue - frambozen ijs 

Lemon pie - vanilla meringue - raspberry ice cream 

‘Noble Iona’, Sauvignon Blanc, 

Elgin, South Africa 2017 

Friandries X The Lobby (4 st) - bonbons 

& friandise 

Friandries X The Lobby (4 pcs) - bonbons 

& friandise Jurancon, ‘Clos Urulat’, Charles Hours, 

South West France 2020  

€10.00 

€9.00 

€11.00 

Crème brûlée - vanille 

Crème brûlée - vanilla 

Kaas van boerderij Lindenhoff (4 st) - 

brood van bakkerij mama - vijgen mosterd 

chutney (meerprijs € 7.50) 

Cheese from the Lindenhoff farm (4 pcs) - 

bread from bakkerij mama - fig mustard 

chutney ( € 7.50 surcharge) 
Tawny, Niepoort, Douro Valley, 

Portugal NV 

€9,00 

special 
Côte de boeuf (800 gr) - 2 pers - 

bieslook - port jus – friet van 

Frietboutique  

Côte de boeuf (800 gr) - 2 pers - 

chives - port sauce - fries from 

Frietboutique  

 

€89,00 

Ribeira del Duero, 

Pago de Capellanes, 

Spain, 2022  

€15,5 



 

 

De grootte van onze gerechten wordt aangepast aan de hoeveelheid gangen die u 

bestelt. Als onze menu’s worden worden geserveerd met een dessert.  
The size of our courses varies, depending on the amount of courses you order. All menus 

are served with a dessert. 

 

5 gangen menu 

5-course menu 

€69,-. 

 

4 gangen menu 

4-course menu 

€59,-. 

 

 

Menu Voorgerechten 

Tussengerechten 

Makreel - sinaasappel - venkel - yuzu ponzu vinaigrette -korianderolie 

Mackerel - orange - fennel - yuzu ponzu vinaigrette - coriander oil 

Albarino, ‘Lias Finas’, Attis, Rias Baixas, Spain 2023 

Rundertartaar - gochujang aioli - ingelegde komkommer - kimchi 

Beef tartare - gochujang aioli - pickled cucumber - kimchi 

Aligote, ‘l’ A’, David Moret, Burgundy, France 2022 

Burrata - rode biet - mierikswortel - granny smith – limoen (v) 

Burrata - beetroot - horseradish - granny smith – lime (v) 

Pinot Noir, ‘Copper Pot’, Thorne and Daughters,  

South Africa 2023  

€16,00 

€9.50 

€9.00 

€9.50 

€16,00 

 Riesling, Olberg, Raddeck, Rheinhessen, Germany 2021 

Miso aubergine - zwarte bonen sambal - wasabi - miso bouillon (v) 

Miso eggplant - black bean sambal - wasabi - miso broth (v) 

Coquille - aardpeer - beurre noisette - hazelnoot - Parmezaan 

beurre blanc 

Scallop - Jerusalem artichoke - beurre noisette - hazelnut - 

Parmesan beurre blanc 

Chardonnay, St Veran, Domaine Croix Senaillet, Burgundy,  

France 2023    

€11.00 

€12,00 

*(V) = Vegetarisch of kan vegetarisch geserveerd worden 

(V) = Vegetarian or can be served as vegetarian dish 


