
diner

Starters
COQUILLE ROCKEFELLER – SPINAZIE – HOLLANDAISE – PARMEZAAN 
Scallop Rockefeller - Spinach - Hollandaise -  Parmesan

15

16

16

15

FOREL – WITLOF – VENKEL – CITRUS – PALING BEURRE BLANC  
Trout - Chicory - Fennel - Citrus - Eel Beurre Blan 

OSSENHAAS – GEPOFTE KNOFLOOK - SJALOT – KWARTEL EI – DRAGON 
Beef Tenderloin – Roasted Garlic – Shallot – Quail Egg – Tarragon 

VERSCHILLENDE BEREIDINGEN VAN FLESPOMPOEN – BURRATA – CHILI -
CROUTONS (V) 
Different preparations of Butternut Squash – Burrata – Chili - Croutons (V)

Main courses
25

28

23

27

67

79

EEND – TOPINAMBOER – CANNELLINI – FLOWER SPROUT – APPELSTROOP 
Duck - Jerusalem Artichoke - Cannellini Beans - Flower Sprout - Apple Syrup 

HERTENRUG – RODE BIET – HASSELBACK AARDAPPEL – RODE-WIJN VINAIGRETTE 
Venison Loin – Beetroot - Hasselback Potato - Red Wine Vinaigrette   

SPITSKOOL – LAVAS – PARMEZAAN – VICHYSSOISE – SINAASAPPEL ( V)  
Pointed Cabbage – Lovage - Parmesan - Vichyssoise - Orange (V) 

VIS EN SEIZOEN 
Fish and Season  

FLAT IRON STEAK 600GR. 
Chimichurri / Bordelaise / Béarnaise

COTE DU BOEUF 800GR. 
Chimichurri / Bordelaise / Béarnaise

Sides
77FRIET VAN "FRITES UIT

ZUYD” 
French Fries of “Frites uit
Zuyd” 

GROENE SALADE – CITRUS – CROUTONS  
Green Salad - Citrus - Croutons  

6ZUURDESEMBROOD VAN “BAKKERIJ MAMA” - BOERENBOTER – KESBEKE ZUUR (V)  
Sourdough Bread From “Bakery Mama” - Farm Butter - Kesbeke Pickles (V) 

Hoewel wij zorgvuldig omgaan met allergenen, kunnen onze gerechten sporen bevatten. Meld
allergieën bij ons.

Although we handle allergens with care, our dishes may contain traces. Please inform us of any
allergies.

much love. from amsterdam 
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