
voorgerechten €16,-

Ceviche van roodbaars - groene asperge - rabarber - avocado -
tijgermelk
Red bream ceviche - green asparagus - rhubarb - avocado - tigermilk

Zachtgegaard kalf - kalfstartaar - kalfsbitterbal - miso mayonaise -
radijs 
Slowcooked veal - veal tartare - veal bitterbal - miso mayonnaise -
radish

Burrata - asperge - tuinboon - dragon - karnemelk (v)
Burrata - asparagus - broad bean - tarragon - buttermilk (v)

The size of our courses varies, depending on the amount of courses you order. 
All menus are served with a dessert.

De grootte van onze gerechten wordt aangepast aan de hoeveelheid gangen die u
bestelt. Al onze menu’s worden geserveerd met een dessert.

tussengerechten
Coquille - Lardo di Collonata - risotto - munt - bospeen - bleekselderij
- Granny Smith schuim
Scallop - Lardo di Collonata - risotto - mint - carrot - celery - granny
smith foam

Asperge - gepocheerd ei - hollandaise - aardappel-truffelmousseline (v)
Asparagus - poached egg - hollandaise - potato truffle mousseline (v)

€16,-

menu

5 gangen menu €69,-
5 course menu

4 gangen menu €59,-
4 course menu

(V) = Vegetarisch of kan vegetarisch geserveerd worden
(V) = Vegetarian or can be served as a vegetarian dish

dinner menu

Oysters
Zeeuwse creuse
Zeeuwse creuse 

€4 p. st.

6 gangen menu €79,-
6 course menu



(V) = Vegetarisch of kan vegetarisch geserveerd worden
(V) = Vegetarian or can be served as a vegetarian dish

Hoofdgerechten €27,-

Lam - roodlof - bataat - doperwt - laurierjus
Lamb - red chicory- sweet potato - pea - laurel jus

Eend - morille - asperge - daslook - prak aardappel -
Madeira jus
Duck - morille - asparagus - wild garlic - smashed potato
- Madeira jus

Vis van de markt - Hollandse garnaal - hasselback -
zeebanaan - venkel - knolselderij - vadouvan beurre
blanc 
Fish from the market - Dutch shrimp - hasselback - beach
bananas - fennel - celeriac - vadouvan beurre blanc

Bloemkool steak - linzen - granaatappel - hummus -
za’atar (v)
Cauliflower steak - lentils - pomegranate - hummus -
za’atar (v)

SIDES
Salade kropsla -
Amsterdams zuur -
zuurdesem croutons
Side salad - Amsterdam
pickles - sourdough croutons

Friet uit Zuyd - mayonaise
Fries from Zuyd -
mayonnaise

€6,-

special
Côte de boeuf (800 gr) - 2 pers -
bieslook - port jus – friet en salade 
(Ook te bestellen in het menu,
minimaal 2 personen meerprijs 17,50
p.p)
Côte de boeuf (800 gr) - 2 pers - chives -
port sauce - fries and salad
(also available a the menu course for our
menu, served per 2 persons with a menu
surcharge of €17,50 p.p)

€99,-

desserts €16,5
Chocolade - braam - yoghurt 
Chocolate - blackberry - yogurt

Vlierbloesem - basilicum - witte chocolade -
framboos
Elderflower - basil - white chocolate - raspberry

Crème brûlée - vanille
Crème brûlée - vanilla

Kaas van boerderij Lindenhoff (4 st) - notenbrood-
vijgencompote (menu meerprijs € 7.50)
Cheese from the Lindenhoff farm (4 pcs) - nut bread -
fig compote (€ 7.50 menu surcharge)

€9,- kaas

Koffie of thee met bonbons (3 st)
Coffee or tea with chocolates (3 pcs)


