THE

LOBBY

FIZEAUSTRAAT fed

m/\/
\/\/\

DINER

SNACKS TO SHARE

ZUURDESEM BOL — BAKKERI) MAMA — BOTER — KESBEKE ZUUR (V)
SOURDOUGH BUN — BAKKERI] MAMA — BUTTER — KESBEKE PICKLE (V)

BLINIS — 4 STUKS — CREME FRAICHE — VISEITJES — BIESLOOK
BLINI’S — 4 PIECES — CREME FRAICHE — FISH EGGS — CHIVES

TARTELETTE — 2 STUKS — BABA GANOUSH — GRANAATAPPEL (V)
TARTELETTE — 2 PIECES — BABA GANOUSH — POMEGRANATE (V)

BRIOCHE — 2 STUKS — EIERSALADE — GEROOKTE PALING — HARING KAVIAAR
BRIOCHE — 2 PIECES — EGG SALAD — SMOKED EEL — HERRING CAVIAR

SOBRASADA — IBERICO CHORIZO — CORNICHON
SOBRASADA —IBERICO CHORIZO — CORNICHON

STARTERS

GEBRANDE TONIN — SALSA VERDE — OLIJF — KOMKOMMER - JALAPENO
SEARED TUNA — SALSA VERDE — OLIVE — CUCUMBER — JALAPENO

MAKREEL CRUDO — KARNEMELK — DILLE — RODE Ul — RADIS
MACKEREL CRUDO — BUTTERMILK — DILL — RED ONION — RADISH

STEAK TARTAAR “THAI STYLE” — CHILI MAYONAISE — PAPAJA — PINDA — KORIANDER
STEAK TARTARE “THAI STYLE” — CHILI MAYONNAISE — PAPAYA — PEANUT — CORIANDER

AJO BLANCO — AMANDEL — TOMAAT — DRUIF — BASILICUM (V)
AJO BLANCO — ALMOND — TOMATO — GRAPE — BASIL (V)

WIJNARRANGEMENT EN BIJPASSENDE WIJNEN PER GERECHT BESCHIKBAAR, WE ADVISEREN HIER GRAAG OVER

ONZE UITGEBREIDE ALLERGENENKAART IS OP VERZOEK BESCHIKBAAR

HOTEL V & THE L°BBY
MucH LOVE.
FROM AMSTERDAM
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BUIKSPEK — GOCHUJANG — ZOETE AARDAPPEL — KIMCHI — SHIITAKE SAUS 17
PORK BELLY — GOCHUJANG — SWEET POTATO — KIMCHI — SHIITAKE SAUCE
BOUILLABAISSE — MOSSEL — POON — ROUILLE — BRIOCHE 18
BOUILLABAISSE — MUSSEL — GURNARD — ROUILLE — BRIOCHE
RAVIOLI — SCHAPENKAAS — TUINBOON — DASLOOK (V) 17
RAVIOLI — SHEEP’S CHEESE — BROAD BEAN — WILD GARLIC (V)
MAIN COURSES
BAVETTE — DOPERWT — CHEVRE — POLENTA — JUS MET CITROENTIM 28
FLANK STEAK — PEA — GOAT CHEESE — POLENTA — GRAVY WITH LEMON THYME
LAMSNEK — KROONTJE — WORTEL GEMBERMOUSSELINE — BOSPEEN —JUS MET MOSTERDZAAD 29
LAMB NECK — LAMB RACK— CARROT GINGERMOUSSELINE — CARROT — GRAVY WITH MUSTARD SEED
VIS & SEIZOEN 29
FISH & SEASON
FLEUR DE COURGETTE — BUFFELRICOTTA — BIET — PISTACHE — VADOUVANSAUS (V) 23
ZUCCHINI FLOWER — BUFFALO RICOTTA — BEETROOT — PISTACHIO — VADOUVAN SAUCE (V)
POMPOEN — XO — POMPOENPIT — KING BOLEET — DASHI BEURRE BLANC (VGN) 22
PUMPKIN — XO — PUMPKIN SEED — ERYNGII MUSHROOM — DASHI BEURRE BLANC (VGN)
COTE DE BOEUF — 800GR. — MERG — SJALOT — KAPPERTJES — FRIET VAN FRIETBOUTIQUE — KROPSLA 89
COTE DE BOEUF — 800GR. — MARROW — SHALLOT — CAPERS — FRIES FROM FRIETBOUTIQUE — LETTUCE
SIDES
FRIET VAN FRIETBOUTIQUE — MAYONAISE 6
FRIES FROM FRIETBOUTIQUE — MAYONNAISE
KROPSLA — MOSTERDVINAIGRETTE — WALNOOT 6

LETTUCE — MUSTARD VINAIGRETTE — WALNUT

WIJNARRANGEMENT EN BIJPASSENDE WIJNEN PER GERECHT BESCHIKBAAR, WE ADVISEREN HIER GRAAG OVER
ONZE UITGEBREIDE ALLERGENENKAART IS OP VERZOEK BESCHIKBAAR
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