
 

 

 
 
 
 
 
 

DINER 
 
 
 
 
SNACKS TO SHARE 
 
ZUURDESEM BROOD – KRUIDENBOTER (V)                                4.5  
SOURDOUGH BREAD – COMPOUND BUTTER (V) 

  
BLINI’S – 4 STUKS – CRÈME FRAÎCHE – VISEITJES – BIESLOOK                             8.5 
BLINI’S – 4 PIECES – CRÈME FRAÎCHE – FISH EGGS– CHIVE  

  
BLOEMKOOL “ GOCHUJANG " – SESAM  – BOSUI (V)                                      8.5 

CAULIFLOWER “ GOCHUJANG ” – SESAME – SPRING ONION (V) 

  
SOBRASADA – IBERICO CHORIZO – CORNICHON                                                        10.5 

SOBRASADA  – IBERICO CHORIZO – CORNICHON 
  
 
 
 
 
 
STARTERS 
  

KOOLRABI REMOULADE – BRIOCHE – COMTÉ – WALNOOT – WITLOF (V)                               14.5 
KOHLRABI REMOULADE – BRIOCHE – COMTÉ – WALNUT – CHICORY (V) 
   
GELE BIET – BIETEN GAZPACHO – WATERKERS – VLIERBLOESEM – BARILOTTO (V)                       14 
YELLOW BEETROOT – BEETROOT GAZPACHO – WATERCRESS – ELDERFLOWER – BARILOTTO (V)  
 

CEVICHE – CORVINA – RODE UI – MAIS – CHILI – LIMOEN – TIJGERMELK          18 
CEVICHE – CORVINA – RED ONION – CORN – CHILI – LIME – LECHE DE TIGRE  

 
STEAK TARTAAR – EIDOOIER BOTTARGA – CRISPY ZUURKOOL – HAZELNOOT – PETERSELIEMAYONAISE                 17 
STEAK TARTARE – EGG YOLK BOTTARGA – CRISPY SAUERKRAUT– HAZELNUT – PARSLEY MAYONNAISE  

 

 
 
 
 
 
 
WIJNARRANGEMENT EN BIJPASSENDE WIJNEN PER GERECHT BESCHIKBAAR, WE ADVISEREN HIER GRAAG OVER 
ONZE UITGEBREIDE ALLERGENENKAART IS OP VERZOEK BESCHIKBAAR 

 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 

DINER 
 

ENTREES 

 
AUBERGINE – XO SHIITAKE – ZEEWIER – MISOBOUILLON (V)                                      14 
EGGPLANT – XO SHIITAKE – SEA WEED – MISO STOCK (V) 
+ KROKANTE SOFTSHELL KRAB / CRUNCHY SOFT SHELL CRAB                                          +8 
  
KNOLSELDERIJ – 63  ͦC EIDOOIER – FETA – GEFERMENTEERDE KNOFLOOK – HOLLANDAISE (V)                                14.5 
CELERIAC –  63  ͦC EGG YOLK – FETA – FERMENTED GARLIC – HOLLANDAISE (V) 

 
HOLLANDSE SCHEERMESSEN – GEPEKELDE CITROENGORT – SPITSKOOL – GEROOKTE BOTERSAUS (V)                       16.5 
DUTCH RAZOR CLAMS – PICKLED LEMON BARLEY – OXHEART CABBAGE – SMOKED BUTTER SAUCE (V) 

 

 

MAIN COURSES 

VIS & SEIZOEN                                DAGPRIJS 
FISH & SEASON  
 
SPITSKOOL – BEURRE NOISETTE – GEROOKTE AMANDEL – TUINKERS –  GROENTE MOSTERD BEURRE BLANC          22.5 
OXHEART CABBAGE  – BEURRE NOISETTE – SMOKED ALMOND – CRESS – VEGATABLE MUSTARD BEURRE BLANC  
 
PARELHOEN – BBQ UIENCRÈME – SCHORSENEREN – BOSPEEN – CÈPES SAUS                                                 27.5 
GUINEA FOWL – BBQ ONION CRÈME – SALSIFY – CARROT – CÈPES SAUCE  

 

CÔTE DE BOEUF (800GR) – FRIET VAN FRIETBOUTIQUE – KROPSLA      85 
CÔTE DE BOEUF (800GR)  – FRIES FROM FRIETBOUTIQUE – LETTUCE 
 
 
SIDES 
  

FRIET VAN FRIETBOUTIQUE               6 
 

FRIES FROM FRIETBOUTIQUE  

  
KROPSLA         5 
LETTUCE 
 
 
 
WIJNARRANGEMENT EN BIJPASSENDE WIJNEN PER GERECHT BESCHIKBAAR, WE ADVISEREN HIER GRAAG OVER 
ONZE UITGEBREIDE ALLERGENENKAART IS OP VERZOEK BESCHIKBAAR 
 


